CETTE SEMAINE DANS VOTRE RESTAURANT

Semaine du 26 fevrier au 1 mars 2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Nem a la dinde Salade trois couleur ﬂ Salade piémontaise Cceur de palmier en salade Concombre vinaigrette
Entrées dujour | Salade chinoise I ﬂ I I Coleslaw I ﬂ I I antipastide potimarron I I . Carottes rapées sauce créme ﬂ
: (soja,concombre,carotte,menthe) : ! ! ! : : ! : : ciboulette :
T e [ T e e N N 1 5
' Trio de méche, granny et noix de cajou ! ! ! rosette et condiments ! ! ! Sardine au citron cake aux olives fromage ! IEI ! ! surimi !
! ! ! ! ! ! ! ! ! ! !
| Sauté de poulet thai I3 IEI | | Burger Steak New york | | | rissolette de veau aux champignons Bolognaise Maison | IEI | | Lasagne aux légumes | |
Pltdujour - T | T T [T
! omelette ! Poisson meuniéere ! ' Cabillaud a la créme d'oseille apillottes de’ C,o ||n d'alaska aux ! I@l ! ! Chakchouka ! IEI !
| | | | cereales | | | | |
| | | | | | | | | | | |
Légumes I Julienne de légumes I I I Frites I I I Epinards & la créme légumes trio braisé I ﬂ I I Butternut roti I I
Féculents | pommes persillée ' ' ' butternut ' ' ' Riz sauvage Spaghetti ' ' ' Blé fagon pilaf ' '
Fromage / Laitage | Laitage | | | Laitage | | | Laitage Laitage i i i Laitage
““““““““ Ty T e e B 1 T T
Patisserie I donuts sucré i | | Flan nappé caramel | i i Compote pomme Brownies i I@ i i Timbale vanille chocolat
Fruits ' Pomelos ' ' Banane ' ' ' Pomme

Haute Valeur péche durable

Viande francaise recette
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