LUNDI

CETTE SEMAINE DANS VOTRE RESTAURANT

Semaine du 5 fevrier au 9 fevrier 2024

MARDI

carotte rappée facon libanaise

MERCREDI

| | Mais-cceur de palmier

JEUDI

| Chou rouge aux pommes
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Entrées du jour ;  Céleri en cubes sauce moutarde ﬂ ' Choux blanc vinaigrette Taboulé Potage au poireau
L Lo = . | _ Lo . | L. 1l
Flan fromagé I@I Houmous I CEuf dur sauce cocktail
T T | T T T T i
i Cuisse de poulet réti au jus I @ I@l I Pita Falafel I I Blanquette de veau a I'ancienne I I Sauté de beeuf au thym
Plat du jour e v ' P e ' P e po—-m - e
! Gratin de poisson ' fh l@ ' ' ' ' Filet de poisson a I'estragon ' ' Lasagne de lieu et épinard
. | . . | | | s N | | "
Légumes : Trio poele Frite ' ' ' Potiron a la créme ' ' Carotte roties
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Féculents | Blé & la tomate Brocoli rotis | | | Polenta | | Gnocchis
i i i : : i : i :
Fromage / Laitage | Laitage I I I Laitage I I I Laitage I I Laitage
| | | | cre ! | | |
Patisserie : Mousse citron ! : , Créme Mascarpone Fleur doranger I@ : : Tarte tatin
________________ [ S S sundae | | |
Fruits | Ananas | | | | | Clémentine | | | Kiwi

Viande frangaise
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